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Los frutos secos: un negocio global
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Misión

Facilitar el crecimiento sostenible en la oferta y el consumo
mediante la difusión de los beneficios y propiedades saludables
de los frutos secos y las frutas deshidratadas a nivel global

Visión

Fomentar el consumo de frutos secos y frutas deshidratadas,
siendo la principal fuente internacional de información sobre
temas de salud, nutrición, estadísticas, seguridad alimentaria y
estándares de calidad, al mismo tiempo que se mejora el acceso
al mercado a nivel global

Propuesta de valor del INC 

Promueve la producción sostenible de los frutos secos y las
frutas deshidratadas a nivel mundial para incrementar su
consumo y beneficiar a las empresas involucradas

El International Nut and Dried fruit Council

 La membresía representa el 85% del comercio 
mundial del sector

 Valor total de suministro estimado en más de 
USD 47 mil millones

Objetivos estratégicos del INC

• Aumentar el consumo global: equilibrio entre la oferta y la
demanda

• Priorizar áreas claves de investigación en salud y nutrición

• Colaborar con organizaciones internacionales para aumentar 
acceso a mercados, superar barreras comerciales y problemas en 
la cadena de suministro

• Definir la agenda de sostenibilidad para la industria de los frutos 
secos y frutas deshidratadashttps://inc.nutfruit.org/
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Producción y consumo mundial de tree-nuts
(toneladas métricas base pulpa) 

Fuente: INC
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Producción mundial por tipo de tree-nut (2024)

Total 5,364,921
toneladas métricas 
base pulpa 

Fuente: INC



Producción y consumo mundial de avellanas

Fuente: INC 

Toneladas métricas base cáscara



Principales productores de avellanas

7Fuente: INC (Nutfruit magazine marzo 2025)



Turquía

9-11 mm 11-13 mm 13-15 mm

Fuente: OFI 



Italia

Tonda Gentile Romana dop,
Nocchione

Hectáreas en producción con avellanos (2024) 88,204

Tonda Gentile Trilobata

Tonda di Giffoni igp, 
Mortarella, S. Giovanni

Curcia, Ghirara, Minnulara, Carrello

Fuente: ISTAT



Estados Unidos (Oregon)

• 38,000 Ha plantadas con avellanos

• 99% de la producción está en el Willamette Valley

• Variedades tradicionales: Barcelona, Casina, Clark, Ennis, Lewis y Sacajawea

• Variedades OSU: Dorris, Jefferson, McDonald, Polly0, Wepster y Yamhill

2008 248
2009 679
2010 584
2011 665
2012 1,381
2013 1,258
2014 1,764
2015 2,586
2016 3,818
2017 4,467
2018 3,927
2019 802
2020 1,930
2021 2,402
2022 1,193
2023 967

NEW HA

Ha plantadas

Fuente: USDA



Chile

Maule 23,510 47.62%
Ñuble 7,708 15.61%
Bio Bio 4,593 9.30%
Araucania 9,617 19.48%
Los Rios 2,633 5.33%
Los Lagos 1,305 2.64%

49,366 100.00%

Ha por región

Hectáreas plantadas con avellanos

Fuente: Comité del Avellano Chile 

Estimación



Chile
Ventajas competitivas 
de Chile

• Sabor
• Calidad
• Trazabilidad
• Sustentabilidad

Contra 
estación

Producción de avellanas (toneladas en cáscara)

Fuente: Comité del Avellano Chile 

Estimación
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Consumo de tree-nuts y avellanas (2023)

Consumo mundial por zona
(todos los tree-nuts)

Total 5,6 millones 
de toneladas métricas 

base pulpa

Consumo per cápita
(todos los tree-nuts)

Consumo mundial 
de avellanas por zona

Consumo per cápita de avellanas (kg pulpa / año) 
Italia 1.665    Alemania 1.425    Turquía 1.001

Fuente: INC

Consumo total Per cápita
estimado anual (TM/año) (kg/año)

Turquía 307,155 3.937
USA 877,513 2.588
Canadá 81,810 2.111
Europa 1,372,360 2.011
Corea del Sur 49,819 0.977
Irán 80,751 0.977
Japón 82,501 0.67
China 798,760 0.564
India 691,380 0.454

País

Consumo total tree nuts en kg/persona al año

Total 588,600 
toneladas métricas 

base pulpa
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Formas de consumo la de Avellana
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Construyendo una marca país

Chile

• Líder en nuts de calidad del 
hemisferio sur

• Isla fitosanitaria
• Clima mediterráneo templado
• Condiciones agrícolas excepcionales
• Socio confiable

Nuestra avellana

• Contra estación
• Excelente sabor
• Frescura
• Sustentabilidad
• Trazabilidad

-> Calidad
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Muchas gracias! 
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